MENU SYLWESTROWE

Zimne Przekaski

Schab z prosigcia marynowany w antonoéwkach rolowany z musem sardelowym i zielong
dymka glazurowany auszpikiem z bialym winem

Cielecina z musem z salsefii 1 tartego chrzanu na galaretce z zielonego ogorka

Pieczony filet gesi na konfiturze z jezyn i chutney z dyni

Tatar wotowy siekany, przyprawiany czarnym pieprzem w kompozycji pikli i marynat
Rostbef marynowany w pieprzu, nadziewany musem bernaise z dodatkiem kaparéw
Szynka wloska z szafranowa gruszka na zelowej emulsji z fig i kolendry

Kompozycja aksamitnych musow i pasztetow drobiowych w ziotach i prazonych
orzechach

Salsefia confit na chutney karotkowo-ananasowym z czarnym pieprzem i zielong kolendra
Tatar z tososia norweskiego na blinach z koperkowym musem

Tro¢ norweska marynowana w trawie cytrynowej na karmelizowanej zurawinie 1 wloskimi
orzechami

Battycki matjas macerowany w oliwie na salsie z marynowanej czerwonej cebuli 1 czarne;j
porzeczki

Dorsz w biatym winie na musie z papryki i salsie z selera naciowego

Grillowane i macerowane w oliwie warzywa sezonowe z dodatkiem czosnku i sosem
balsamico

Kozi dojrzewajacy ser na karmelizowanych buraczkach z szafranowg gruszka na
wytrawnych crepes

Baktazan grillowany i marynowany w oliwie rolowany z musami z sera feta i cieciorki

z dodatkiem suszonych pomidorow i warzyw

Kaczka macerowana w miodzie pitnym i korze cynamonu serwowana z marynowang
gruszka

Filet pulardy nadziewany szpinakiem, serem riccotta i suszonymi pomidorami

Comber krolika na konfiturze z gruszek i zurawiny w kompozycji wytrawnej konfitury

z czarnej porzeczki

Indyczka pieczona nadziewana musem z dodatkiem orzechow laskowych, brandy

i zurawiny na konfiturze gruszkowo-imbirowej

C DELI CATERING

www.delicatering.pl EVENT FOOD CREATIONS




Salatki

Satatka z pieczonych zottych buraczkow z zurawing, karmelizowanymi

jablkami i miodowo-tymiankowym sosem

Satata z gesig wedzona, sliwkami, gruszka macerowang w miodzie i wloskimi orzechami
Satatka ziemniaczana ze smazonymi grzybami, smazonym bekonem, zielong dymka

I sosem gorczycowym

Satatka z cieciorki z pieczonym baktazanem, oliwkami i suszonymi pomidorami

Satatka z kurczaka marynowanego w curry 1 limonkach, brokutami i polskim

zagrodowym serem

Satatka fryzyjska z wedzonym tososiem, owocami kaparowca, zielonym ogorkiem i sosem
koperkowo-winnym

Dania Cieple

Perlica z jabtkami na zurawinowo-korzennym sosie

Wotowina duszona w balsamico 1 czerwonym winie z palonymi ziarnami kawy
Poledwiczki macerowane w trawie zubrowej na kremowym sosie shiitake
Pieczona kaczka z zurawing na korzenno-winnym sosie z dodatkiem anyzu
Pstrag teczowy na sosie winno-limonowym z owocami kaparowcow

Loso$ pieczony w pomaranczach na francuskim maslano-cytrusowym sosie
Ravioli ze szpinakiem na pomidorowo-czosnkowym sosie

Pieczarki nadziewane i zapiekane ze szpinakiem

Ryz jaSminowy z zielong trybula

Cukinia rolowana z greckim serem feta i suszonymi pomidorami na szpadkach
Karotka z mastem klarowanym i pestkami stonecznika

Opiekane ziemniaki w ziotach i przyprawach

Warzywa sezonowe zapieczone z mastem orzechowym i prazonymi ptatkami migdatow

Desery

Sernik z czarng porzeczka i $wiezymi pomaranczami

Tarta limonowa z opalng bezg

Tarta jabtkowa z konfiturg z czarnej porzeczki i pieczong beza
Ciasto czekoladowe z orzechami i malinami

Pana cotta waniliowa z chutney jabtkowo-migtowym

Mus z mascarpone z naparem kawowym i Amaretto

Mus czekoladowy z chili 1 konfiturg z pomaranczy

Owoce filetowane — pomarancze, melon, kiwi, mango, winogrona
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